
Navajas de buceo, emulsión de escabeche y ralladura de limón.

Calamar de potera a la brasa, jugo de cebolla y chalotas asadas.

Frit de carabineros a la parrilla, patatas chips y  huevos payeses.

Parpatana de atún rojo Fuentes, jugo de pimiento rojo y aceite de la finca.

Lubina del Mediterráneo, pil pil de su colágeno, ajo tostado y perejil.

Pollito de grano asado, verduritas del huerto y su jugo.

Steak tartar de picaña de vaca gallega LyO, tuétano brasa y piparra encurtida.

Falda de cordero a baja temperatura, su jugo a la hierbabuena y berros.

Chuleta de cerdo ibérico, salsa Café de París y alcaparrón.

Txuleta de vaca gallega seleccionada por Carnicas LyO y madurada 120 días.

Lechuga viva aliñada / Patatas chips al momento / Pimiento rojo a las ascuas.

Ostra nº2 al natural / A la brasa con caviar.

Croqueta de jamón Joselito “Mejor del Mundo 2021” por Cañitas Maite. (2ud) 

Buñuelos de queso de cabra Ses Cabretes, membrillo y pistacho. (2ud)

9,50€

9,50€

7,50€ / 12€

Endivia a la brasa, ensalada licuada y pipas de calabaza garrapiñadas.

Tomates embotados, lácteo de cabra de la isla y semillas fritas.

Alcachofas carbonara, papada Joselito y queso Mahón envejecido.

Espárrago blanco a la brasa, espárrago verde y salsa gribiche.

Ensaladilla de gambita de la isla al ajillo, cebolleta encurtida y aceite picantito.

24€

26€

24€

32€

22€

8€ / 10€ /12€

38€

38€

48€

135€/kg

36€

74€

32€

120€/kg

36€

48€
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