
Pollito de grano asado, verduritas del huerto y su jugo.

Steak tartar de picaña de vaca gallega LyO, tuétano en brasa y piparra encurtida.

Txuleta de vaca gallega seleccionada por Carnicas LyO y madurada 120 días.

Breca frita, lima quemada y majado de hierbas picantes.

Lenguado de estero, meunière cítrica y alcaparras fritas.

Lubina del mediterráneo, pil pil de su colágeno, ajo tostado y perejil. 120€/kg

44€

72€

Lechuga viva aliñada / Patatas chips al momento / Pimientos chocolate a las ascuas. 8€ / 10€ /12€

Arroz seco de verduritas baby del huerto a la parrilla. 

Arroz seco de gambitas de la isla, papada Joselito y alcachofa frita.

Arroz seco de frit, carabineros al ajillo, huevos fritos de corral y 20gr de caviar.

Arroz seco de pollito payés de grano a la brasa, judías y setas silvestres.

Arroz seco de matanza, chuleta de cerdo ibérico madurada y garbanzos.

Arroz seco de txuleta de vaca mestiza gallega selección Cárnicas LyO madurada 120 días.

32€

36€

39€

34€

50€

Los arroces de Cañitas Maite
(mínimo para 2 personas) 

34€

Croquetas de jamón Joselito “Mejor del Mundo 2021” por Cañitas Maite. (2ud) 

Buñuelos de queso de cabra artesano Ses Cabretes, membrillo y pistacho. (2ud)

Cogollo César de pollo payés escabechado, emulsión de anchoa y queso de la isla. (2ud)

Ostra Guillardeau al natural / Con ciruela lacto fermentada / A la brasa con caviar.

9,50€

14€

9,50€

7€ / 9€ / 12€

Tomates del huerto, cebolla morada, túnido curado y aceite de laurel.

Ensaladilla de gambitas de la isla, aceite picantito y cebolleta encurtida.

Alcachofas carbonara, papada Joselito y queso Mahón envejecido.

16€

18€

26€

36€

135€/kg

38€


