
 

                                                                                                  

 

 

 

 

Entorno. Naturaleza. Sostenibilidad. 

Temporada. Huerto. Territorio. 

  

Son algunos de los protagonistas que, junto al 

mejor producto del momento y pequeños 

productores de la isla, dan forma a nuestra carta. 

 

Una carta con una propuesta gastronómica 

mediterránea en la que la cocina de Cañitas 

Maite se integra en las 15 hectáreas del Hotel 

Agroturismo Can Domo y en la tradición payesa 
de Ibiza. 

 

Vegetales del huerto, pescados de lonja, carnes 

autóctonas de la isla o postres de frutos que 

rodean a la finca serán los protagonistas de 

nuestra segunda temporada. 

 

 

 

 

 

 

 

MENÚ DEGUSTACIÓN 

 

Corte de foie gras y avellana 

 

Buñuelo de queso artesano 

 

La Mejor Croqueta del Mundo 2021 

 

Gazpacho de remolacha y almendra 

 

Alcachofa mini y yema payesa 

 

Carabinero madurado y sobrasada 

 

Lubina salvaje y ensalada licuada 

 

Lomo de vaca y chirivía al rescoldo 

 

Fresas del huerto y chantilly 

 

Pino piñonero en texturas 

 

125€ 

 

 

*Servicio de panes artesanos de Santa Eulalia, ali-oli y 
AOVE de la finca incluído 


